Gestion Comercial especializada en Restauracion

Mejorado entorno grafico Disefiado para pantallas tactiles
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Gestion Comercial especializada en Restauracion

Gestion de productos e ingredientes Gestion de tarifas de precios

Tprenfast - DackOfice

Opendest - BackOffice
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Ventajas

$+Negocios que ya usan OpenRest han visto su
facturacion incrementada un 20%.

J%+Mediante la gestion eficiciente del stock, de las
compras y del personal, su negocio puede

conseguir un aumento del margen de beneficio
cercano al 15%.

$+El volumen de datos almacenados no afecta al
rendimiento o velocidad de la aplicacion.

$4Optimizada ergonomia y funcionalidad de la
aplicacion que facilita el aprendizaje y el uso del
programa.

J$%+Asegura su inversion con el mejor servicio de
asistencia técnica y con la posibilidad de adaptar
la aplicacion a la medida de su negocio.

Caracteristicas principales:
*Sistema modular para hosteleria y restauracién disefiado para pantallas
tactiles muy intuitivo y facil de usar.
*Multiempresa, multialmacén, multiTPV.
*Comandas de cocina con caracteristicas de elaboracion e ilimitados
puestos de produccion (plancha, barra, zumos, preparacion...)
*Los productos pueden presentarse con imagenes.
*Médulo de radionotas WIFI.
*Modificacion de platos a medida (con tomate, sin queso, ...)
*Gestion de tarifas de precios.
*Impresion de subtotales, cobro fraccionado, tarjetas bancarias.
*Disefio personalizado de facturas y tickets con logotipo.
o . *Cierres de caja por empleado, en varios tramos horarios...
Distribuidor autorizado / *Control de invitaciones, comidas empleado.
*Gestion remota desde Internet.




